Nejvzacnéjsi vino ve Springerové sklepé je ledovy Sylvan
zeleny - ma vysokou cukernatost i kyselinku a sbiral se

pFi sedmnactistupnovém mrazu.

V Boreticich u Hustopeci existuji dvé vinai-
stvi, ktera maji v nazvu Springer - jedno
mate vy s otcem a druhé vas bratr Jaroslav
s bratry Stapletonovymi. Pro¢ s Jaroslavem
nepodnikate vy?

Zacinali jsme spole¢né celd rodina v roce
1991. Bratr se pak dal dohromady s panem
Stapletonem (Craig Stapleton, byvaly vel-
vyslanec USA v CR, dnes ve Francii, pozn.
red.). S otcem jsme to ptekousli, Zivot jde
dél. Vroce 2004 jsem jesté udélal vino a do-
hodli jsme se narozdéleni vseho. Od té doby
spolu nemluvime. VZdycky jsem chtél za-
chovat rodinné vinafstvi, s men$im mnoz-
stvim vina, které si sdm vyrobim. Nepotie-
buji mit obrovské rozlohy a zvétSovat kapa-
citu sklepa, ptfestalo by mé to bavit.

Na internetu datujete rodinnou vi-
narskou tradici od roku 1807. Co
se stalo vdaném roce?

Jakub Springer prisel do Bofetic
z Pouzdfan a ptivezl si s sebou ro-
dinny dfevény lis, na kterém byl le-
topocet 1807. Mij déda Jakub, jeho
syn, mél pekdrnu v Boteticich a mi-
moto délal vino. Ve sklepé mél kla-
sické boretické odrudy Zweigelt-
rebe, Vavtinec a Neuburské.

Ziskali jste v restituci zpatky vini-

Pavel

arodil se v Hustopecich, vystudoval strojni priimyslovku v Brec-

lavi, poté kratce pracoval v Tranze Breclav. V po¢atku devadesa-

tych let zaCal s otcem a bratrem podnikat na noveé zbudované
rodinné vinici. Vinarstvi Springer jako akciova spolecnost
existuje od roku 2006. Obhospodaruje pét hektard vinic
- hrozny pochazeji predevsim z vinicnich trati Gtvrté v Bo-
feticich a Skale v nedaleké Vrbici. Na vinici momen-
talné stavi moderni nizkoenergeticky diim, zatim bydli
srodinou v bytovce. Odmalicka fandi 1. FC Brno, ma

s vinem mazlil. ZjiZni strany kefe odlistoval,
aby byly hrozny krasné vyzrélé, bobulky pak
dokonce mackal v prstech. Mél velmi malé
partie vina, ale hodné staré, i dvacet let.

Pro¢ je vino hlavné muzskou zaleZitosti?
Muzi jsou razantnéjsi, jdou si pevné za svou
predstavou, jak ma vino vypadat. Zendm
chybi odvaha. Vazim si toho, co déld ma-
dam Lalou Bize-Leroy z francouzského vi-
naistvi Domaine Leroy a dfive spolumaji-
telka Domaine de la Romanée-Conti. Co
se tykd Moravy, Cetl jsem o jedné vinaice
z Breclavi, ale o jinych nevim.

Kolik vina roc¢né vyrobite?

Z 24 tisic hlav, tedy ke, udéldme 25 az 30
tisic litrt vina. U cuvée Skale a odridy Pinot
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rad dobré jidlo a rad vari. Je Zenaty, ma dva syny -
dvanactiletého Pavla a Sestiletého Adama.

Vinarska tradice Springeru se datuje do roku 1807.
Dédecek souc¢asného sklepmistra Vinafstvi Springer,

Jakub (vpravo), byl pekar a navic délal i vino.

musi byt u bilého idedln{ - nemé pak ptili§
kyselin a maZe byt neharmonické.

Jak se daji ovlivnit vlastnosti vina pfi zpra-
covani?

Napfiiklad chlazenim pfi kvasu. Kdyz vino
dosahuje vrcholu kvasu pfi tficeti stupnich,
je robustni, m4 hodné tfislovin, které ¢a-
sem zméknou. KdyZ kvas vrcholi pfi péta-
dvaceti a méné stupnich, je krdsné aroma-
tické, voni, ale dochut, plnost tam nenf ta-
kov4, je uréeno k rychlejsimu vypiti. Aby-
chom zachovali originalitu vini¢nf trati,
vino necifime (¢iridlo, napriklad Zelatina
nebo slehany vajecny bilek, se pouzivd pro se-
dimentaci kalicich ¢dstic, pozn. red.) a filtru-
jeme pouze bilé. Obcas si myslite, Ze z kras-
nych hroznt bude vyjimeéné vino, ale do-
padne to pfesné naopak, jindy
dostanete vyborné vino, i kdyz
hrozny nejsou dokonale zralé,
nebo jich je na kefi vic. Vino né-
kdy nemé logiku.

Pouzivate barikové sudy?

Ano, Cervené vino ndm zraje ve
vypalovanych dubovych sudech
z Francie. Osvédcily se mi nej-
lépe, dfevo tam extrémneé po-
maluroste, takZe md hustsi zrno
nez ceské, které roste moc rychle

ce?
Vrestituci jsme dostali jen minimum, druz-
stvo se s ndmi vyrovnalo doddvkami hroznt
v prvnich letech. Nase soucasné pozemky
koupil mij otec a vysadil na nich za¢4dtkem
devadesétych let vinohrad. AZ do roku 1999
délal sklepmistra - stacel a skolil vina, pak
jsem to prevzal ja.

Jak jste si nasel cestu k vinu vy?

Zpocatku jsem nechtél byt vinatem, ale sto-
latem, délat se dfevem. KdyZ mé otec dal na
strojni primyslovku, trpél jsem. Tehdy jsem
ale zacal chodit po sklepech a kostoval, byla
to obrovskd $kola, za to si someliéfi plati.
Rad jsem o viné debatoval s mistnim vina-
fem Kvéto$em Bizou. Byl v invalidnim dui-
chodu, vinohrad@t mél maélo, ale o to vic se
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Noir, tam trvam na kile hroznti na kef, nesmi
se pretézovat, protozZe by ve viné byly znét
nezralé, travnaté tény. U nékterych bilych
hroznt, jako je naptiklad Neuburské, Sylvan
zeleny, Ruland $edy, nechdvdm na kefi ptl-
druhého kila i vic. Jinak by vino bylo moc
alkoholické a postrddalo by kyselinu. U bi-
1ého je béznd vylisnost 75 procent, my lisu-
jeme jen na Sedesét - ve zbytku uz je prilis
tfislovin, polyfenolt a hrubych latek.

Jak se pozna, Ze jsou hrozny spravné zralé?
Museji mit seminka a stopky dfevnaté.
Pfimo na kefich se dé také zmétit cuker-
natost. Projde se fadek, vybere par bobu-
lek a refraktometrem se zméti. KdyZje moc
teplo, je cukernatost pfili§ vysokd, coZ ne-

ajeporéznia kyselé. Vydrzi dva-
cet let, ale vanilin, ktery vznika vypdlenim,
se vymyvéa do vina v sudu a po ¢tyfech péti
letech uz mu typickou barikovou chut nepte-
dava. V dfevéné nddobé také dochdzi k ra-
zantnéjsi mikrooxidaci neZ v nerezové néa-
dobé, kde k vinu vzduch nemtiZe. Z rtizné
starych sudi std¢im vina do jedné nddoby,
aby se chuté scelily a ve viné nebylo bariku
prilis. Nddoby z nerezu a sklolaminédtu pouZi-
vame aZ pti pretdceni sudové zralého vina.

Vino se vedle béZnych litrovek a ,,sedmicek”
prodava takeé ve trilitrovych a pétilitrovych
magnum lahvich. Ma to pro kvalitu vina né-
jaky vyznam?

Zalezina poméru velikosti nddoby a $puntu,
pres ktery probfhd mikrooxidace. Ve vel- p
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