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Posledni dvé generace Springeru: otci uz obéas pomahaji ve vinohradé

starsi syn Pavel a mladsi Adam. Manzelka Nad'a se stara o finance.

kych lahvich vino obvykle vydrzi mnohem
déle, 1épe vyzrava.

Someliéfi a obchodnici s vinem fikaiji, Ze vino
od vas je predrazené, sedmicka Skale stoji
840 korun bez dané. Neni to moc?

Cuvée Skale je na trhu ¢tyfiroky a je to nase
nejproddvanéjsi vino. Neni nejlevnéjsi, to
vime, ale stojime si za tim. Pfechutnal jsem
si vina od konkurence a usoudil, Ze si za-
slouzi takovou cenu. KdyZ k ndm ptijede mi-
lovnik vina z ciziny, ktery toho mé nachut-
ndno vic z rdznych zemf, ptipadd mu cena
adekvatni. Nékterym lidem, ktefi tu Ziji, se
zd4 nase vino drahé a my nabubfeli. Prodé-
vame lahve od dvou set korun do 1800. Tolik
stoji necelé ¢tyfti deci ledového vina.

Ne tak docela. Souhlasim, Ze odrtdé Pi-
not Noir se tady skvéle dati. Na Moravé
se vZdycky péstovalo velké mnoZstvi od-
rud, lidi to tak méli rddi. J& jich mam de-
set, ale kdybych mohl, ubral bych a na zby-
vajicich zapracoval. Nechal bych si Pinot
Noir a cuvée Skale - tedy Vaviinec, Merlot
a Cabernet sauvignon. A Frankovku, typic-
kého reprezentanta Moravy, ktera se vy-
borné prodédva. V bilém bych v§echno osa-
dil Ryzlinkem rynskym, to je kral bilych
vin - nizkoalkoholické s pikantni kyselin-
kou, osvézujici.

Jak jste se vyrovnali s omezenim poctu hek-
tari vinic, které naridila Evropska unie? Ne-
bude vam pét hektaru vinic brzy malo?

Mdame koupeny pozemek, jesté pfed desiti

Vyroba dobrého vina zac¢ina na vinici. Kdyz se kere

nepretézuji, dokaze vinohrad rodit aZ sto let.

vysazovalo bezhlavé, neuvazovalo se, kte-
rym odriaddm se tu daii lépe.

Jak jste spokojen s dotacemi pro ceské, re-
spektive moravskeé vinafe? Rakusané je maiji
Sestkrat vyssi.

Na plaseni $packi by to stacilo, jinak je to
samozfejmé strasné madlo. Vinafstvi Sprin-
ger dostdva dohromady asi 65 tisic korun.
Do budoucna bych sirdd sdhl na dotace pro
rozvoj agroturistiky a postavil v Bofeticich
penzion. Vadi mi ale, Ze si musite zaplatit
firmu, kterd umi dotace vyboxovat.

Kdo jsou na vinici nejvétsi skiidci? Spaccei?

Stado dvaceti srnek vdm dokdze znicit vi-
nohrad béhem chvilky - okusuji letorosty,
kdyZ jesté nenf vinohrad o$etfen postfi-

€im je mimoradné?
Vroce 2001 se Sylvan zeleny sbiral pfi se-

Nesnasim fe€i, Ze na Morave neni dost slunicka

kem. Ddvdme tam chlupy z vi¢dka, na-
tirdme kete ptfipravkem, ktery md od-

dmndctistupniovém mrazu, ma cukerna-
tost 51 stupiiti (vyjadruje pocet kilogramii

nato, aby tu vino dostatecné uzralo, a tudiz se

pudit vysokou.

prirodniho cukru na 100litri mostu,

tu neda udélat velké Cervené. At si Vaclav Klaus

Distribuujete vino do zhruba stovky hote-
Iu a restauraci. Jak se mensimu morav-

pozn. red.) a 11 promile kyselin, takze
neptisobi utahanym dojmem, ale svéZe.

fika, co chee, oteplovani na Morave funguie.

skému vinafi podafi prosadit do lepsich

Takové se povede mdélokdy, a i kdyby se
neprodalo, vypiju si ho rdd s rodinou.

Jak se déla ledové vino?

Idedlni sklizeii je, kdyZ mrzne tii dni po sobé,
bobule museji zmrznout do hloubky. Hrozny
date celé do lisu, lisuji se dva dni, za mrazu,
nechédvdme proto oteviené dvefe do sklepa. Po
dvou hodindch vdm za¢ne kapat sladkd me-
lasa: cukr, kyseliny a minerdly. Vylisnost je pat-
néct, dvacet procent, a to, co zbude, je led.

Cesky someliér Milan Krejéi vase vinarstvi
pochvalil za to, Ze se snazi vyladit odridu
Pinot Noir. Zamérujete se predevsim na ni?

Nejvétsim skiidcem

na vinici nejsou Spacci,
ale srny - okusuji leto-
rosty a vinna réva pak
prestane rust.
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lety to byl vinohrad, kde do dvou let vysa-
dime tfi tisice hlav odridy Pinot Noir. Dva
roky, které dostali vinafi pfed vstupem do
Unie na vysazovani novych vinic, byl 8i-
beni¢ni termin. Néktefi vinafi se na to ne-
citili nebo na to neméli, dalsi si brali vy-
soké uvéry.

Jakou Zivotnost miva vinice?

Tricet, CtyTicet let, pokud se kefe hodné za-
téZuji, pti Setrném zachézeniisto let. Pak se
vykluci, Sest let nechd odpocivat, kazdym
rokem se vyhnoji, aby se ptida zregenero-
vala, a pak se vysadi novd. Pied lety se tu

prazskych podnikti jako Le Terroir, La De-
gustation ¢i do sité restauraci Ambiente?
Vénuji sto procent energie vinohradu a vinu,
obchody déld kamardd Petr Marek, nas distri-
butor z Ceského archivu vin. Pfiveze k ndm
na degustaci someliéry, prohlédnou si nase
vinice, sklepy a uméji pak nase vino dobfe
odprezentovat, coz je hrozné dulezité.

Pochlubte se, kam uz se vase vino dostalo?
Dojem na mé udélal pfedevsim legenddrni
drzitel prestizniho titulu ,,Master of Wine®,
enolog John Salvi, ktery navstivil nase vi-
nafstvi. Jinak vim, Ze si nase vina objed-
navé Livia Klausové pro prezidentské vy-

S manzelkou Nadou
pred patnacti lety,
kdy uz nechtél byt
stolarem a prisel

na chut vinu.
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